ALLISTITUTO PERSOLINO-STROCCHI

Viticoltura, progetti sperimentali
e nuovi percorsi per gli studenti

Mammi: «Lo scambio di competenze
e un arricchimento per il territorio>
Collaborazione del Gruppo Caviro

FAENZA

Il dialogo, l'interazione e la colla-
borazione tra scuola elavoro sca-
turiscono in innovazione per 1'in-
dustria e i suoi prodott, e forma-
no gli studend in esperti del do-
mani. Questii concett al centro
del convegno “Formazione e in-
novazione in viticoltura, radici
per il futuro” che si é svolto ieri
mattinaall'lstituto Persoli-
no-Strocchidi Faenza, incollabo-
razione con il Gruppo Caviro, da
tempoal fianco della scuola di A-
graria. Uno storico legame fu av-
viato nel 2012, scaturito poinel
protocollo "A scuola di vite" nel
2018.

All'incontro, molto partecipato
e trasmesso anche in streaming a
beneficio deglistudenti, erano
presentii vertici di Caviro e della
scuola, e hanno partecipato an-
che I'assessore regionale all’Agri-
coltura Alessio Mammi eil sinda-
coMassimo Isola.

Di grandevalorei contenutidel
protocollo d'intesa, in cuirientra
la gestione della cantina speri-
mentale “LeonardodaVinci”, do-
ve vengono vinificate le uve che

Caviro coltiva in un vigneto speri-
mentale, ma anche i percorsi for-
mativi in pieno campo e nei labo-
ratori di Caviro. Inoltre findal
2012 nei terreni coltdvati dagli
studenti sono impiegati i compo-
storganici prodottida Enomon-
do,societa del Gruppo Caviro che
sioccupa di economia circolare.

«Sindallanascita-haaffermato
Carlo Dalmonte, presidente
Gruppo Caviro - abbiamo cercato
di ottimizzare ognisingolo ele-
mento dellanostra filiera e oggi
siamo un modelloriconosciutodi
economia circolare, che contem-
pla proprio un percorso di massi-
mavalorizzazione della materia
prima, percrearevaloreaggiunto
suampiascala. Per noi peroeco-
nomia circolare non riguarda so-
lolamateria ma anche il sapere e
la cultura: attingere dal sapere
del passato, utilizzare quanto gia
fatto epensato per portarlo ai
giorni nostri, valorizzando e svi-
luppando intuizioni».

11 vigneto sperimentale sorge
nei pressidello stabilimento Ca-
viro di Forli: qui sono valutad gli
uvaggi tipici dell'area romagno-
la, sono testate le diverse forme di

allevamento della vite e i diversi
cloniconl'obiettivodi consigliare
isoci agricoltoriacompiere scelte
ottimali nei nuovi impianti. Oggi
queste uve sperimentali sono vi-
nificate dagli student appunto
nella cantina“Leonardo”.

«E un'attivita pratica iniziata
proprio nel periodo Covid - spie-
gaRosa Prat, responsabile area
Ricerca e Sviluppo di Caviro-:
grazie al supportodel personale
scolastico, siamo riuscitiaottene-
re buonirisultat gianel 2020, e
gli studenti sono stati parte inte-
grante di questo processo».

Caviro e Persolinoinsieme han-
no inoltre avviato percorsi per le
Competenzetrasversalie 'Orien-
tamento (exalternanzascuolala-
voro) ; quest’anno tre studenti
(Umberto Caroli, Febe Tampelli-
ni e Pietro Spazzoli) hannosegui-
to le fasi produttive: «Un'espe-
rienzadialternanzaformativaal-
laresponsabilita, all'applicazio-
ne di quanto appreso, tesa a con-
cretizzare inunsistema reale la
didatticascolastica»harimarcato
Romana Selli, responsabile di se-
de delPersolino-Strocchi.

L'assessore Mammi ha sottoli-
neato «l'estremo interesse e im-
portanza perilnostro territoriodi
alleanze scuola-lavoro: la speri-
mentazione sul campo, le tecni-
che innovative, loscambio di
competenze sono un grande ar-
ricchimento per glistudenti». Fp.

In alto, 'assessore regionale Mammi e gli altri relatori al convegno di ieri
Qui sopra, alcuni degli studenti che hanno partecipato all'iniziativa foto mmph



